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Obstbau; eine Lebenseinstel- bEI WEiZ
lung

In unserem Familienbetrieb wirken
drei Generationen Seite an Seite bei
der Umsetzung hochster Anspriiche
im Umgang mit der Natur, dem Anbau
gesunden und schmackhaften Obst
und der Herstellung naturbelassener
Edelbrande.

Bernhard Berger
Trog 21 // 8184 Anger
Osterreich

Ehrlichkeit und Klarheit ist fiir uns
hochster Qualitatsanspruch.

Wir mochten die Natur nicht bearbei-
ten — wir arbeiten mit ihr zusammen,
um hoéchsten Anspriichen gerecht zu

werden.

tel.: 0043 3175 2515
mob.: 0043 676 516 94 16
mail: obstbau.berger@inode.at




Mittlerweile wachsen auf liber

600 m Seehdhe neben Apfel-, Bir-
nen-, Zwetschken-, Kirsch- und Vo-
gelbeerbaumen auch tber 10.000
Marillenbaume.

Unser Ziel:

~Reife Marillen so schnell wie
moglich vom Baum zum Kun-
den"!

Nicht nur das Produzieren von erst-
klassigem Obst, sondern auch das
Verarbeiten zu Edelbranden hat
fiir uns eine groBe Bedeutung. Wir
verwenden bei unserer Erzeugung
ausschlieBlich unser Bergobst.

Es werden 21 verschiedene Edel-
brande (6 davon fassgelagert) so-
wie 6 Likore hergestellt.

Die Edelbranderzeugung ist fiir
unseren Betrieb nicht bloBes
Schnapsbrennen; sie entspricht
mehr einer Lebenseinstellung

Seit 20 Jahren nehmen wir jahrlich bei
der steirischen Landesbewertung und
der internationalen Alpen-Adria-Verkos-
tung teil.

Mit durchschnittlich

8 Goldmedaillen pro Verkostung, ins-
gesamt 21 Sorten- bzw. Landessiege
als auch jeweils 2-facher Gesamtsieger
dieser Verkostungen gehdren wir zu den
erfolgreichsten Teilnehmern dieser Ver-
anstaltungen.
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